Degustationsseminar fiir Weingeniefler/innen 2026

Veranstalter:

Veranstaltungsort:

Dauer:

Zeit- und Themenplan:

Abschluss:

Gebiihren:

Weitere Hinweise:

Organisationshinweise:

Deutsches Weininstitut GmbH

Abt. Handel & Gastronomie

Platz des Weines 2

55294 Bodenheim

Ansprechpartnerin: Kirstin Denzer

Tel.: 06135-9323-204

Fax: 06135-9323-210

E-Mail: Kirstin.Denzer@deutscheweine.de

Deutsches Weininstitut GmbH

Platz des Weines 2

(fiir Navigationsgerite: Am Kiimmerling 35)
55294 Bodenheim

E-Mail: Kirstin.Denzer@deutscheweine.de

Ein Tag: 10:00 — ca. 20:30 Uhr
Siehe beiliegendes Programm.

Die Teilnehmer/innen erhalten eine Teilnahmebescheinigung.
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® Willkommen
in besten Lagen.

deulscheweine.de

Die Seminargebiihr betrigt 295,00 Euro pro Person - inklusive Verpflegung

und MwSt. - und wird mit der Anmeldung bzw. nach Erhalt
der Rechnung fillig.

Ausfiithrliche Informationen konnen den AGB entnommen werden.

Wenden Sie sich fir Ubernachtungsanfragen fir die Seminare in Boden-

heim an:
Hotel Battenheimer Hof
hteps://battenheimerhof.com/

oder an das Hotel Janssen
hteps://www.hotel-bodenheim.de/hotel/

oder an

http://www.bodenheim.de/tourismus/hotels-und-gaestehaeuser

Hotelbuchungen werden von uns nicht vorgenommen.

Damit die von Thnen gebuchte Veranstaltung ein ungetriibtes Vergniigen

bleibt, empfehlen wir Thnen fiir die An- und Abreise 6ffentliche Verkehrsmit-

tel.


https://battenheimerhof.com/
https://www.hotel-bodenheim.de/hotel/
http://www.bodenheim.de/tourismus/hotels-und-gaestehaeuser
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in besten Lagen.

deutscheweine.de

Degustationsseminar fiir Weingenieﬁer/ innen

ZEITPLAN UND PROGRAMMPUNKTE

10:00 Uhr Einstimmung
e Begriiffung
e FEinweisung in den Ablauf

e Vorstellung der Teilnehmer

Einfiihrung in die Sensorik
e Was kdnnen wir sensorisch wahrnehmen?

o Sensorikiibung: Feststellung der personlichen Schwellenwerte
12:30 Uhr kleiner Mittagsimbiss (z.B. Suppe)

13:30 Uhr Sensibilititstraining
o alltdgliche Aromen und ihr Bezug zu Wein
e Sinnesiibungen Optik, Haptik, Olfaktorik und Gustatorik

15:30 Uhr Kaffee-/Teepause

16:00 Uhr Aromeniibung

e Primire, Sekundire und Tertidire Weinaromen

Faktor Kohlensiure

e Sensorische Auswirkungen von Kohlensiure
auf den Weingeschmack

17:30 Uhr Abfahrt zum Restaurant (gemeinsam mit dem Bus)
(Citadelle, Am 87er Denkmal, 55131 Mainz)

18:00 Uhr Kulinarische Weinprobe (3-Gang-Menii)

e  Wechselwirkungen von Wein und Speisen

ca. 20:30 Uhr Seminarausklang und Riickfahrt nach Bodenheim
Stand: 12. Mirz 2026



