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Organisationshinweise
Weingeniefer/innen-Seminar 2026

Deutsches Weininstitut GmbH

Abt. Handel & Gastronomie

Platz des Weines 2

55294 Bodenheim

Ansprechpartnerin: Kirstin Denzer

Tel.: 06135-9323-204

Fax: 06135-9323-210

E-Mail: Kirstin.Denzer@deutscheweine.de

Deutsches Weininstitut GmbH

Platz des Weines 2

(fiir Navigationsgerite: Am Kiimmerling 35)
55294 Bodenheim

Kirstin.Denzer@deutscheweine.de

Ein Tag: 10.00 — ca. 20.30 Uhr
Siehe beiliegendes Programm.

Die Teilnehmer/innen erhalten eine Teilnahmebescheinigung.

Die Seminargebiihr betrigt 280,00 Euro pro Person -inklusive Verpfle-
gung und MwSt. - und wird mit der Anmeldung bzw. nach Erhalt
der Rechnung fillig.

Ausfithrliche Informationen kénnen den AGB entnommen werden.

Wenden Sie sich fiir Ubernachtungsanfragen fiir die Seminare in Boden-
heim an:

Hotel Battenheimer Hof

https://battenheimerhof.com/

oder an das Hotel Janssen
hteps://www.hotel-bodenheim.de/hotel/

oder an
http://www.bodenheim.de/tourismus/hotels-und-gaestehaeuser

Hotelbuchungen werden von uns nicht vorgenommen.

Damit die von Thnen gebuchte Veranstaltung ein ungetriibtes Vergniigen
bleibt, empfehlen wir Thnen fiir die An- und Abreise 6ffentliche Ver-
kehrsmittel.


https://battenheimerhof.com/
https://www.hotel-bodenheim.de/hotel/
http://www.bodenheim.de/tourismus/hotels-und-gaestehaeuser
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Weingenieﬂer/ innen-Seminar

ZEITPLAN UND PROGRAMMPUNKTE

10:00 Uhr

12:30 Uhr

13:30 Uhr

15:30 Uhr

15:50 Uhr

17:30 Uhr

18:00 Uhr

ca. 20:30 Uhr
Stand: 12. Mirz 2026

BegriifSung und Einstimmung

Grundwissen Weinbereitung
e Ubersicht iiber die gingigen deutschen Weinarten

Weinbau in Deutschland
e die natiirlichen Produktionsbedingungen
e die wichtigsten Rebsorten
e die 13 deutschen Anbaugebiete und ihre Besonderheiten

kleiner Mittagsimbiss (z.B. Suppe)

Grundziige der Weinsensorik

e Crashkurs in Weinsprache

Einfiihrung Weinbeschreibung

e Harmonie von Speisen und Wein

Vergleichsweinprobe
Kaffee-/Teepause

Exkurs Weinrecht
o Weinetiketten richtig lesen
¢ Qualititsmerkmale und Weinprofile

Alles was prickelt

e Herstellung von Perl- und Schaumweinen

Abfahrt zum Restaurant (gemeinsam mit dem Bus)

(Citadelle, Am 87er Denkmal, 55131 Mainz)
Kulinarische Weinprobe (3-Gang-Menii)

Seminarausklang und Riickfahrt nach Bodenheim



